
Moroccan small plates usually
served as sides or starters.

1 “Shlada” 28 شلاضة 1   

70 3 “Shlayed”   3 شلايض
100  ”Shlayed“ 55 شلايض 

أطباق صغيرة تقُدَّم كأطباق جانبية

أو بداية للوجبة

SHLAYED شلايض

TAJINES

Tajine of the day - Ask the
staff for the daily tajine

depending on
the day

على حسب النهار

طواجن

طاجين اليوم — سُول على

طاجين اليوم

GRILLS

Kefta (ground meat) skewers

SIDES

بروشيط

*khobz: Moroccan wheat bread price in moroccan dirham 

Tips not included - recommended is 10-15%

Menu
قائمة المأكولات

Marinated Chicken skewers 75 بروشيط دجاج 

Beef
Beef and lamb mix

90

105

لحم البقري

خليط لحم البقري والغنمي

بروشيط كفتة 

Fish of the day 115 سمك اليوم

Vegan Kefta skewers 85 بروشيط كفتة نباتية

We offer beef only,
and a mix of beef
and lamb

كنقدّمو لحم البقري،

وخليط لحم البقري

والغنمي

أطباق جانبية

Fresh orange Juice 32 عصير البرتقال

Mint Lemonade 32 ليمون بالنعناع

Orange blossom Fizz 28 ما زهر غازي

Mint tea 18 أتاي بالنعناع

Spiced filtered coffee 25 قهوة فيلتر معشبة

La Cigogne 18 (Moroccan lemon Soda)لاسيݣون  (صودا ليمون مغربية)

DRINKS المشروبات

All skewers come with Moroccan salad & Khobz* جميع البروشيط مرفوقين بسلاطة و الخبز

Follow us on Instagram : @soli.tangier

Still water (50cl) 18 ماء معدني

Sparkling water (25cl) 16 ماء غازي

Homemade french fries 28 بطاطس مقلية
with a special signature sauce بصلصة خاصة مميزة

Alcohol-free Beer 40 بيرة بدون كحول 

Kombucha 50 كومبوتشا

Assorted Briouats 
5 crispy Moroccan pastry, filled
with a selection of savory flavors.

تشكيلة بريوات

5 بريوات مقرمشين بحشوات
متنوعة

70



TAJINES
طواجن

MONDAY -  الاثنين

Kefta Tajine
Ground beef balls with tomato
sauce

طاجين الكفتة

كفتة مطيبة فصالصة ديال مطيشة

M’kelli Chicken
Chicken tajine with a safran
ginger base, with preserved
lemon and topped french fries

الدجاج مقلي

دجاج مقلي بالزعفران وسكنجبير، 

مع الحامض المصيّر و ببطاطس

مقلية

Seasonal Tajine
Meat or chicken  seasonal
vegetables tajine

Couscous 
with Beef and vegetables
with chicken and vegetables

طاجين الموسم

طاجين اللحم ولا الدجاج بالخضر

ديال الموسم

كسكس

 كسكس باللحم وسبع خضاري
 كسكس بالدجاج وسبع خضاري 

Bon appétit !
بالصحة

95

90

75

75

Fish balls 
with tomato sauce and anis

Beef Tajine with
caramelized prunes

WEDNESDAY - الأربعاء 

FRIDAY -  الجمعة

THURSDAY-  الخميس

SATURDAY - السبت

SUNDAY - الأحد

كويرات الحوت

كويرات الحوت بمطيشة والنافع 

طاجين اللحم بالبرقوق

لحم مطيّب بالبرقوق معسّل

95

110

85



DESSERTS
الحلويات

Semolina Dessert
Semolina based pudding with
almond milk, almonds and
topped with amlou

 كريم السميد
كريم السميد بحليب اللوز، اللوز، وأملو

 Jouhara (milk bastela)
Crisp warka layers filled with
sweet milk and fried almonds

 جوهرة
ورقة مقرمشة معمّرة بحليب محلىّ

واللوز

Dwaz d’atay
5 Traditional Moroccan almond
pastry

دواز أتاي
خمس حلويات مغربية تقليدية باللوز

Bon appétit !
بالصحة

Orange with cinnamon
Slices of orange topped with
cinnamon

شرائح برتقال مرشوشة بالقرفة

25برتقال بالقرفة

38

40

35

Ice cream combo
Amlou, Chocolate & “corne de
gazelle” 

أملو، شوكولا، وكعب الغزال

60كلاص كومبو


