Online Menu Of WEST 91

SUSHIS

Agsortiment 10 piéces 140.00 Agsortiment 50 piéces 520.00
Assortiment 20 piéces 240.00

ENTREES

Guacamole Maison 89.00 Pizetta thon 95.00

Prépard avec amour 4 vatra table, aves avocal, lomale, citran, ananas, pohrons,
[Blaperios et pain Pita frit 2 l'ongan

Barbecue coréen 95.00

Fines ranches d'entrectta, senies sur une piene volcanique, accompagné de
salada verle el de sas Imis savces © hule fumée, maojo vert, Chimicburr

Assortiment de ct i 110.00

Un assorlimant de c&pes, girolles, morllles et champignon de Paris a la braise, jus
de bosuf, crumble de chévre

Coour de thon rouge a ia purée de lruffe noir, caupouded de piment d'Espalatte sur
une pate creustilants

Pizetta saurmon 125.00

Fines ranches de saumaon gravelax 3 la betierave, assaisonnés a Mhulle de truffe
noirsur une pate croustilante

Pizetta champignons 115.00

Une podlée de champlgnon relevées au goul d'une persillade, saupoudrée de
parmesan sur une pate crousiillante

Huitres & la demi douzaine 95.00 Assortiment de tacos 85.00
Then rouge, fruits de mer, sauman

Huitres 2 la douzaine 180.00
Assortiment de croquettes 75.00
Crevettes, pouet, fromage

Tartare de thon 110.00

Tartare de Ihon, Suncal, sauce teryaki, wakame, thon frais, eaviar oe yuzu, glace de

wasahl, tohikn, el ciabatta, Assortiment de Gyoza 85.00
Boeuf, poulet, fruits de mer

Duo de Ceviche 155.00

Ceviche de daurace marinée au leche del ligre el moularde Cevicke de saumaon

maring au leche del tigre el coco, basilic el tomate carise

César poulet 95.00 Carpaccio de boeuf 125.00

Salede César au poulet grillé, bacon de boeul, lomates cerlses, codtons, parmesan
el sauce César

Burrata 135.00

Assortiment de tomates coupées, vinaigrette balsamique et truffe, feuilles de basiic
2 burrata

Chévre-Chaud 135.00

Salade de chi haud avec miche et oquette, noiz el poire caramilisées,
chulney de fruits reuges, brioche farcie & 12 confiture d'oignen of créme de chivre,

HEALTHY & BOWLS

California Bow! 135.00
Riz. quinoa, poulet raceé, hurmmus rose, chou rouge, lomales cersa, graines de
grenade, edamame, concombra. caratie, wakame, crunch aux graines de courge et
de toumesol. amandes effiiées. |8 tout relavé avec une sauce a [a mangue, pain
grille

Aloha Bowl 165.00

Riz, kiwi, ananas, lomates cerse, pomme verle, fruils tropicaux, concombre,
sauman fumeé, carolie, gambas sauldes, fruils rouges, hummus, |e tout refevé d'une
sauce Teryak

FROMAGES ROTIS

Camembert réti 125.00

i four, confilure de figue of abricot, miel, mesciun de salado, pain grllé

Fata roti 89.00
Ay four, assortiment d'alives, citron confit et herbes aromatiques

BURGERS

Raclette Burger 110,00

Steak de boauf hache, champignons, créme de truffe, aignans caramaises, tomate,
roquette, raclatte fondue ot pommes frites gourmandes

Smashed Burger 105.00

Double steak de boeul hache, double chedcar fondu, crunch d'clgnons, sauce
barbecws: frites gourmandes

Boeuf brasé au Josper, pignons, parmesan, roquete, tomales répées et confiles,
fartufata. croltons

Vittelo Tonnato 110.00

Cannelloni de veau farci d'une sauce napolitaine au thon, anchois, cipre, pecoring,
endive rouge, roguette, olives noires en poudre, sauce vitello

Carpaccio de poulpe 95.00

Carpaccie de poulpe avec clpres, carottes, comichons, vingigrette d'huile d'clive,
jus de cifron, caviar de Yuzu of caviar de soja

Buddha Bowl Thon 135.00

Crinoa, champignons saulds, caratta grillée, radis, avocat guacamole, concombre,
citron braisa, hummus rese, thon marnng, le 1o relevd d'une sauce Teryaki, pain
grillé

Buddha Bowl Poulet 135.00

Quinoa, champignon sautés, carolle grilkée, radis, avecal, guacamole, concombre,
citron brassé, hummus rose, pouel grils, le toul refeve dune sauce Teryaki, pain
arillé

Provolone roti 115.00

Au four, sauce napolitaine, cliva nair, basilic, tomates corises, pain grillé

César Burger 105.00

Paulet crigpy, tamate, romaine croquante, parmesan, sauce César, frites
gourmantes

House Burger 120.00

Sieak de boeul hache, champlgnons saulds, olgnons carameéliseés, sauce chaddar &1
{rites gourmandes



PATES & RISOTTOS

Pates au saumon fumé 135.00
Sauce rose, quenslles & la créme fralche et aneth

Lasagnes épinards 95.00
Sauce bolegnaise, ricolia, béchamel épinards

Pates Napoli 175.00
Linguines 4 la savce napolitaing, demi-lang: grillée et p ala lomate
freiche et au parmesan

Spaghetti Carbonara 95.00

aves bacon de boeuf, champignons, cignens, sauce blanche et parmasan

Pates poulpettes 110.00
4 la viande hachée, sauce lomate

Pates au pesto 95.00
Sauce pasio avec parmasan el poaudre dolives naires

PIZZAS

Pizza Margarita 95.00

Pizza & la sauce tomate, mozzarella, basilic

Pizza Salmon 155.00
Pizza au saumon fumé, stracciatelle, avocal, tomates cerses, parmesan,
mozzarelia, el roguetie

Pizza Pepperoni 145.00
Pirza & la sauce lomate, moczareliz, pepperoni, tomales cerises, origan

Pizza 7 fromages 110.00
Pizza au fromage bleu, edam, ricotta,

Pizza Carbonara 135.00
Plizza au jambon de beauf fumé, ceul, créme de p i P

mozzarella f arigan

Pizza Napolitaine 135.00

Pizza 4 la sauce tomale, mozzarelia, ancheis, clpres, oives ncires, tomales cerises

POISSONS ET CRUSTACES

Loup bar réti 195.00

LGLIP bar réhi au four a bois, fars aux cravaties at QPIH!I‘OE. sauce aall maison,
légumes grites

Filet de loup bar aigre doux 165.00
Pavé da poisson blane maring, reposant dans Lne sauce aigre doux

Filet de daurade royale grillé 195.00

Filet ce daurade royale grilé au four & bois avec persilade 4 la tomate fraiche,
capras Légumse grilles et écrasé de pomme da terre avac olive nair et lomate

Saumaon teriyaki 195.00

Pavé da saumon maring at grilé avac en accompagnament das naviles saltées
aux lbguras

VIANDE & VOLAILLE

Filet de boeuf 250 gr 215.00

Filet ce breut de 250gr, snacke au gril 81 cuit 2u charbon avee son os 4 moelle
$0n s de boauf, purée de pomme de tarre saveur Ajl Amartic ef assortiment de
légumes grilés

Rib Eye 400gr 260.00
Entrecdte maturé 20 jours de 400gr servi aves son os & moelle, pormme au four et
légumes grilés

Terre & Mer 485.00
% langouste, faux-filst de 1609 aves Bigck Tiger de 150gr réli au four, assaisonné

avec une huile aux herbes, piment mexicain, pomme au four et légumes arillés

Tomahawk Steak Maturé 20 jours 1kg 620.00
Céta de beeuf flambéae, mais réti, pomme au four ef légumes grillés

ACCOMPAGNEMENTS

Leégumes au josper 25.00
Pomme de terre au four 25.00

Frites maison 25.00

Pates a I'encre de seiche 135.00
Pates & I'sncre de seiche, calamar, parmesan

Pates Arrablata 95.00
sauce tomate piquante, tomale cerise, parmesan

Pates a la truffe 115.00
BaUCO aux cdpos of d la truffe

Risotto aux champignons 150.00
Rizoito de champignons horgos 4 1a rulfe, capes, morlles el fromaga pecoring

Risotte noir 190.00

Risnito & Mancra de salche aves calamar rdli au four 3 bais, persillade 3 & iomate
fraicha, basiic et parmesan, créme aiali

Pizza a la truffe 145.00

Pizza aux champlgnons ef & la crdme de tuffes, buile 4 la tuffe, crémes pamesan,
créme halsamique

Pizza Pascata 145.00
Pizza gux calamars, gambas, créime parmesan, mozzaralla el pesio

Pizza César 110.00
Pizra au poulet maring, fomales cerise, créme parmesan, moezarelia, romaineg,
roquatie el sauce César

Pizza Jambon Pistache 115.00

Picra au bacon de boeul, pistaches et sauce au mis

Pizza Burrata 145.00

Pizza & la burrata, champignons, tomates cenises, roguette, pesio, basilic, sauce
tomats el mozzamsila

Pizza poire bleu 125.00
Pizza & la poire, fromage bleu, créme ce parmesan

Langouste & |a braise T00gr 495.00
avee beurrs clarfié, citran gnllé, salads vers

Curry rouge fruits de mer 189.00

Fruits da mer au curry rouge fagen thal, dironnelle, galanga, basiliz, saucs taryaki
au yuzu

Poulpe piguant 175.00
Poulpe ercquant eult A ka braise, sauce chipatle, pomme au four, Bgumes grillés

Wok de lotte 188.00

Fliet de Iotie saute, champignons noir 8t une sauce a 'all croustiilante, gingembre

Filet de boeuf 600ar 480.00

Fiiat de boaul de 600g au bawre flambé. moutarde & (ancierne 8t échalote,
pommes de lerre rélies, sauce gorgoraala

Steak tartare 145.00
Steak tariara cru aulhentique préparé 4 volre fatle, pomme au four, salade venz

Demi-poulet fermier réti 189.00

Demi-patlel fermier i au four & bois aves pommes rafies 2t Sauce mojo piehn,
saladae verto

‘Wok de boeuf au poivre 185.00
Beauf saute, aignons, polvrons, endive, ]maperms salce sichuan

Carré d'agneau 185.00
Mariné dans de & moutarde & 'ancienne, pomme au four el iégumes grités

Mai's 25.00

Salade 25.00



DESSERTS

Glaces en chariot (2 personnes) 140.00

Assortiment de gfaces 3 panager 3 fa fraise, vanille, chocolal, pistache, prasents
aang un ehariol de glaces minature

Glace Dulce de Leche moléculaire (4 personnes) 160.00
Dulce de Leche glace a Fazobe 3 volre {able, perles de chocolal, copesux de coco et
wacahubtes caramelistes

Churros caseros 69.00
Churras authenbgues et laurs sauces © Chocaolat blans, chocolat noir, fruits rouge,

amande offiléas

Tiramisu coulant 85.00

Tarte au citron flambée 75.00
Tarte au citron flambee

BOISSONS FROIDES

Apple Mint £5.00

Emoothis menthe, jus de pomme, fralse et passicn

Sweaet fusion 65.00
Emaoothin mangue & fraise

Coco Mango £5.00
Smoothie mangue, coco, fruit de ta passion

Tropieal 65.00
Emoathia piche, mangus. passion

Afterwork 65.00
Smoothls orange, carctte, gingembre, pomme vene, miel

Vitamine 65.00
Emoathin kmi. brocali, pomme vere. épinards

Avocado 65.00
Smoethls avocal, daties, miel, lal

Sweet mango 65.00
Emcothin mangus fraichs. orange

Chocolat Boom 40.00
Milkshake chocolat

Déllce Framboise g0.00
Milkshake framboise

Caramel Chic 80.00
Milkghake caramal

Choco Inspiration 20.00
Milksnaike chocolat
Nuage de Marshmallow 90.00

Milkshake marsnmaliow

Strawberry vanilia 45.00
Ice tea fraise fraiche. sucre vanilla maison

Mangeo mint 45.00
|ce taa mangue, mentha fraiche

Concombre kiwi 45.00
Thet vert gingambire

BOISSONS CHAUDES

Espresso 2v.00
Double Espresse 37.00
Café Décaféiné 2100
Cappuccine Viennols 35.00

sarvi avec créme Chantilly

Cappuccine ltallen 35.00
saryl avec mousse de lail

Latte Macchiato 35.00
Caramel Macchiato 35.00
Café Viennois 40.00
Chocolat Chaud 35.00
Chocolat Viennois 40.00

Chocolat & l'ancienne 45.00

Cheese cake dans les nuages 75.00
Send avec nuane de barbe 3 papa e fuits rouges

Pavleva sous un nuage 75.00

Nuage de barbe & papa, meringus farce de fnets rouge, glace vanile, créma
chandilly

Cookies chaud 70.00
Fwes coulis de chocoial nolr, clace vaniie

Pain perdu au carameal 70.00

Lail de coco au caramel beurre sale, fruils rouge, glace vanille

Popcorn azote 120.00
Popesm au yury

Fondant au chocolat 70.00
Happy sunset 45.00

Thé a ta mangue, fralsa, frambolze, ciron

Virgin Mojite Classic 45.00
Virgin Majito fruits rouges 55.00
Virgin Blue pina colada 45.00
Jus d'orange 35.00
Jus de Carotie 25.00
Jus de Gitran 35.00
Jus de Citron Gingembre 40.00
Sidi Ali T5CL 35.00
Sidi All s50CL 20,00
Oulmés 25CL 20.00
Dulmés 1L 35.00
Coca-Cola 40.00
Coca-Cola Zero 40.00
Sprite 40,00
Schweppes Citron 40.00
Schweppes Tonic 40.00
Fanta Orange 40.00
San Pellegrino 75cl 50.00
san pellagrine S0cl a5.00
Red Bull 50.00
Mochaccino 40.00
Café créme 30.00
Café Royal 35.00

préparé avec de i créme fraiche

Thé marocain 3 la menthe 30.00
Thé américain 35.00
Thé noir Earl Grey 45.00
Thé noir Plule d'Eté 45.00
Thé vert - Fleur de cerise japonaise 45.00
Infusion Réglisse & Anis 45.00
Infusion Gingembre & Miel 45.00
Infusion Fifa colada 45.00



FORMULES PETIT-DEJEUNER

LE CONTINENTAL 70.00
Corbaillz de viennoiseria | Corbelle da pain | Assortiment: hulle d'olive, miel, amlow,
fromage frals. lapenads fumée / Boisson chaude boisson froide : jus d'orange ou jus
de carolte

BELDI 95.00

Creuf au choix: Khil, Shakshouka, Jben aux herbes / Corbeille de pain / Assortiment:
e d'olive, miel, amieu, fromage frais, tapenade fumee / Assoriment beldi @
msgemen, batbout, harcha / verine de fromaga/ boisson chaude / beisson froide:
jus d'oranga ou jus de carotte

GOURMET 110.00

Oeul benadicle au cholx avec sa pelile salade madsor: Nature, Verrine de lromage
frais | Salade de frull frais! bosson chaude § baisson frolde - jus d'orangs ou jus de
carotle { supplément de 25 dhs pour le Saumon ou bacon de beeuf )

PETIT-DEJEUNER A LA CARTE

Oeufs au khiii 40.00
Oeufs shakshouka 40.00
(Eufs pochés avec jben aux herbes 45.00
Deufs au plat avec cumin et huile d'olive 35.00
Oeufs brouillés 35.00
Omelette 45.00
2 chgix ; Fromage, i poivron, J , cignan, tomale, charcutere

CEuf bénédicte nature 70.00
(Euf bénédicte saumon 85.00
CEuf bénédicte bacon de besuf 85.00

LE BIG HEALTHY 130.00

Acal bowl f Tarine avocat at hummus rose / verrine da fromage/ baisson chauda /
boisson froide; jus d'oEnge ou jus de carmlte

LE BRUNCHY 120.00

CEufs broullles ou au plat / Tarfine au sauman aves son fromage frais | Corbeille de
pain / guacamale | Verine de chia / boisson chaude / beisson froide : jus dorange
ou Jus de carclie

LE BIG BRUNCHY 110.00

Omelette au choix (3 framaga paivren, jalap . oignen,
iomate, charcuteria) | Corbelfe de pan | Assoniment: hulle d'olive, misl, amioy,
fromage frais, tapenade fumée | Pancake au choix (Miel, sirop diérable, Nutelk
fruits rouges, caramel] / verine de fromage)

Corbeille de vi iserie : Pain au
schneick, croissant

, pain suisse, 30.00

Corbeille ch'hiwate : Batbout, mssemen, hercha 25.00
Poéle de mssemen 25.00
Poéle de mini beghrir 25.00
Acal Bowl 90.00
Tartine de hummus rose, avocat et ceuf poché 70.00
Tartine de saumon, créme et ciboulette 85.00
Verrine de fruits de saison 30.00
Verrine de fromage frais 30.00

Verrine de chia 30.00



