
                                   L’histoire d’une passion

M. KAREL, un homme passionnément épris de la terre, décide de la traiter 

avec beaucoup d’affection et d’égard. Il lui offre les meilleures semences 

et lui prodigue ses  soins les plus affectueux. Si bien qu’en retour celle-ci 

lui donne le meilleur d’elle-même : des fruits et légumes sains et goûteux, 

produits par des hommes dévoués à la terre et à l’idéal du meilleur.

En guise de gratitude, M. KAREL ouvre un restaurant où ses produits arrivent 

entre les mains d’un grand Chef et son équipe pour qui la cuisine est une 

passion, pour les offrir en partage à ses convives dont la satisfaction

est sa meilleure récompense ! 

                                    
                                      The story of a passion

Mr KAREL, a man passionately in love with the land, decided to treat it 

with great affection and respect. He offers it the best seeds and the most 

loving care. So in return it gives the best of itself: healthy and tasty 

fruit and vegetables grown by men dedicated to the land and the ideal of

the best.

In gratitude, KAREL opened a restaurant where the products reach the 

hands of a grand Chef and his team for whom cooking is a passion. His 

magic touch added, delicious and healthy dishes are shared with his 

guests whose satisfaction is the best reward!
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Dessert

Sorbet ou glace maison     
Ice cream or sorbet house made 

Glace light (sans sucre blanc)
Sugar-free ice cream

salade de fruits           
Fruits salade

panna cotta au coulis de fruits rouge
panna cotta with red frut sauce

Profiteroles au chocolat et amande
Profiterole with chocolate and almonds

Crème brulée aux dattes et safran, glace à l’huile d’Argan
Creme brulées (dates and saffron) Argan ice cream

Cheesecake aux fruits rouges et à la noix de coco 
Red fruit and coconut cheesecake 

Entremet citron-menthe et glace aux agrumes
Lemon mint pudding  with citrus ice cream  

Tiramisu   
Tiramisu

Tarte chaude aux pommes à la vanille  
Apple pie with vanilla ice cream

Fondant au chocolat   
Chocolate lava cake

Dessert à la Pure Passion    
Pure Passion dessert 
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Les soupes / soups
Minestrone de légumes
Minestrone vegetable soup

Soupe de poissons                                                                                
Fish soup

Les entrées chaudes
Hot starters
Cigares au poulet, sauce aigre douce
Chicken cigars, sauce aigre douce (sweet and sour sauce)

Nems aux crevettes 
Shrimp spring rolls

Croquettes de crabe et gambas           
Crab and gamba's croquettes

Poulpe et pommes de terre sautées à l’ail et piment d’Espelette  
Octopus and potatoes sauteed with garlic and espelette pepper

Croustillant de gambas, sauce peanut mayonnaise
Crispy fried prawns, peanut mayo sauce

Calamars grillés ou frits, sauce tartare                                                                              
Grilled calamari or fried with tartare sauce

Tajine de fruits de mer sautés à l’ail
Sauteed seafood with garlic 

Tajine de crevettes pil pil
Shrimps pil pil tagine

Palourdes à la provençale au vin blanc
Clams provençal with white wine

Tataki de thon rouge, sésame, wasabimayonnaise et soja 
Red tuna tataki with seasame, wasabimayonnaise and soya
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Les entrées froides
Cold Starters
SALADE DE QUINOA ( Legumes croquants, Fromage feta, huile d'olive au citron et vinaigrette d'argan)
Quinoa salad with crunchy vegetables (Feta cheese, olive oil, limon and vinaigrette with argan)

Salade de poulet Thaï (Poulet grillé, chou mixte, coriandre, vinaigrette à l’huile de sésame)
Thaî chicken salad ( grilled chicken, mixed cabbage, coriander, sesame oil vinaigrette) 

Salade de chèvre chaud
salade with warm goat cheese

Salade exotique aux crevettes, avocat, mangue et ananas
Exotic salad with shrimps, avocado, mango and pineapple 

salade césar au poulet
Cesar salad with chicken

Carpaccio de bœuf au parmesan  
Beef carpaccio with parmesan 

Burata crémeuse en salade italienne 
Burrata in italian salad

Cocktail de crevettes sur salade d’avocat et légumes croquants 
Shrimp cocktail on crunchy vegetable salad and avocado

Salade de la mer
Seafood salad 

Marinade de trois poissons (saumon, Thon rouge ,bar)    
Marinade of three fishs (salmon , tuna , sea bass)

Toasts au saumon fumé et crème à l’aneth
Toasts with smoked salmon and dill cream

Tartare de saumon à l’asiatique (Saumon mariné, purée d’avocat, yuzu garlic sauce) 
Asian-style salmon tartar (Marinated salmon, avocado puree, yuzu garlic sauce)

Six huîtres natures                    
Six  Natural Oysters

Mille-feuilles de crabe au saumon fumé 
Crab and smoked salmon stack

Salade Pure Passion                    
Pure Passion salad   
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Les Pates
Pastas

Spaghettis Napolitaine                                                                           90
Neapolitan spaghetti

Lasagnes ou spaghettis à la Bolognaise                          100
Bolognese lasagne  or spaghetti

Penne au poulet (crème et champignons)                                                130
Penne with chicken (cream  and mushrooms)

Nouilles aux gambas, façon Singapour (Nouilles de riz, légumes, soja, sauce 
huître et poudre de curry)
Singapore noodles with prawns (Rice noodles, vegetables, soy, oyster sauce and curry powder)

Tagliatelle au deux saumon (fumé et frais)                                        160
Tagliatelle with two salmon ( smoked and fresh )

Spaghettis aux Fruit de mer                                                                   160 
Spaghetti with seafood 

Risotto aux champignons et aux légumes                                      160
Risotto with mushrooms and vegetables

Risotto aux fruits de mer                                                                      180
Seafood risotto

Les crustacés prix selon le poids

Shellfish price according to the weight

Homard grillé                                                                           110 dhs / 100 gr
Grilled lobster

Homard sauce crustacé                                                          120 dhs / 100 gr
Lobster crustacean sauce

Langouste pochée ou grillée                                                125 dhs /100 gr
Poached or grilled spiny lobster

dhs
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160
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Nos sauces / Our sauces

Les Viandes
Meats  

Emincé de poulet à la sauce crémeuse aux champignons
Chicken with creamy mushroom sauce 

Emincé de bœuf à la crème aux champignons                               
Thin slices of beef with creme and mushrooms 

Poulet jidori (Cuisses de poulet grillées, pommes de terres sautées , sauce angry 
Jidori chicken (grilled chicken thighs, sautéed potatoes, angry sauce)

Souris d'agneau confite au thym et miel        
Lamb shank confit with thyme and honey

Tournedos sauté ou grillé               
Pan fried or grilled tournedos

Entrecote de boeuf à l'émulsion de moutarde jaune                                 
Rib steak with yellow mustard emulsion

Côte de bœuf grillée au thym et romarin          
Grilled beef rib with thyme and rosemary 

Roti de filet de bœuf au jus de cuisson et crème de truffe 
Roast beef fillet with truffle cream

Tigre qui pleure (Filet de bœuf grillé en marinade, piments forts, pommes sautées et légumes) 
Asian beef fillet Tiger qui pleure style (Grilled beef fillet with marinade, hot peppers, sautéed pota-
toes and vegetables)

Surf and turf (filet de boeuf et gamba), sauce miel-orange et oignons caramélisés
Surf and turf (filet steak and prawn) honey-orange sauce and caramelized onions

T-bone de bœuf grillé
Grilled T-bone steak 

Chateaubriand a la pure passion (pour 2 personnes)                
Châteaubriand  Pure Passion style (for 2 personnes)

dhs Les Poissons 
Fish

Filet de St Pierre sauté aux champignons et crevettes 
Pan fried john dory with mushrooms and shrimps  

Espadon grillé (sauce tiède aux tomates cerises et câpres) 
Grilled swordfish (warm cherry tomato and caper sauce) 

Filet de dorade à la grenobloise (câpres, beurre, citron et croutons) 
Sea bream fillet grenoble-style (capers, butter, lemon and croutons)

Filet de sole à la dieppoise (crème, crevettes et moules)  
Fillet of sole dieppoise style (cream, shrimps and mussels)

Roulés de sole au saumon, sauce rosée
Sole rolls with salmon, creamy rosé sauce

Tajine  de lotte aux saveurs du sud (concassé de tomate, poivron, olives et citron)    
Monkfish tagine with southern flavors (tomato,pepper,olives and lemon)

Brochettes de poissons grillés (lotte et gambas)  
Skewers of grilled fish (monkfish and prawn)

Bar de mer grillé ou en croûte de sel.
Grilled sea bass or sea bass in salt crust

Médaillons de lotte aux champignons sautés à l’ail              
Monkfish medallion with mushrooms sautéed in garlic

Saumon teriyaki (Pavé de saumon mariné et grillé à la sauce teriyaki) 
Teriyaki salmon (Marinated and grilled salmon with teriyaki sauce) 

La Belle Sole grillée ou meunière           
Sole meniere or grilled 

Gambas à la sauce crustacée, riz nasi goreng
King prawns with crustacean sauce, nasi goreng rice

Noix de St jacques et gambas poêlées, crème de truffe et rizotto aux  légumes 
Pan fried Scallops and prawns , truffel creme and vegetable risotto

Filet de turbo grillé, sauce crémeuse aux crevettes roses 
Grilled turbot fillet, creamy shrimp sauce

              1 personne              2 personnes

Plat Pure Passion             240        460
Pure Passion plate
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