LE CLUB HOUSE

B

Rappel :
Selon la loi, il est obligatoire de consommer
de la nourriture lors de la consommation de
boissons alcoolisées. Soyez responsable et
profitez en toute sécurité.
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—— Carte des boissons —

e

Reminder:
Itis a legal requirement to consume food
when drinking alcohol. Stay safe and enjoy
responsibly.
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Nos Vins Rouges Marocains

OUR MOROCCAN RED WINES

LARROQUE ROUGE 75 CL * 290

MEDAILLON ROUGE 75 CL * 300

VINGNE D’AZOUR BIO 75 CL * 320
COMTESSE ROUGE 75 CL * 340
VOLUBILIA ROUGE 75 CL * 340

ECLIPSE ROUGE 75 CL * 350
DOMAINE DE SAHARI ROUGE RESERVE 75 CL * 360
EPICURIA SYRAH ROUGE 75 CL * 380
CB INITIALES ROUGE 75 CL 420
CHATEAU ROSLANE AOC COTEAUX DE L'ATLAS ROUGE 75 CL * 520

TANDEM ROUGE 75 CL ¢ 520
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Nos Vins Blancs Marocains

OUR MOROCCAN WHITE WINES

LARROQUE BLANC 75 CL * 290
MEDAILLON BLANC 75 CL * 300
DOMAINE DE SAHARI RESERVE BLANC 75 CL * 300
COMTESSE BLANC 75 CL * 340
VOLUBILIA BLANC 75 CL * 340
ECLIPSE BLANC 75 CL * 350
CB INITIALES BLANC 75 CL * 400

CHATEAU ROSLANE AOC COTEAUX DE L'ATLAS BLANC 75 CL * 520
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Nos Vins Rosés Marocains
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OUR MOROCCAN ROSE WINES

LARROQUE ROSE 75 CL * 290

VOLUBILIA ROSE 75 CL * 340

MEDAILLON ROSE 75 CL * 350
ECLIPSE ROSE 75 CL © 350

DOMAINE DE SAHARI RESERVE ROSE 75 CL * 300
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Nos Vins Gris Marocains
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OUR MOROCCAN GREY WINES

LARROQUE GRIS 75 CL ¢ 300
VINGNE D’AZOUR GRIS BIO 75 CL * 380
DOMAINE SAHARI GRIS BIO 75 CL * 350

ECLIPSE GRIS 75 CL ¢ 350
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Nos Vins au Verre
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OUR WINES BY THE GLASS

LARROQUE ROUGE « 60
LARROQUE ROSE ¢ 60
LARROQUE BLANC ¢ 60

LARROQUE GRIS 60
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Nos Vins du Monde
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OUR INTERNATIONAL WINES

MARQUES DE RISCAL 75 CL ¢ 450
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Nos Vins Rouges Francais
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OUR FRENCH RED WINES

BARTON & GUESTIER MERLOT ROUGE 75 CL * 400
LA VIEILLE FERME PERRIN ROUGE 75 CL ¢ 400
SAINT EMILLION MAISON CASTEL 75 CL * 430
BROUILLY LES JARRONS THORIN ROUGE 75 CL * 400
SAUMUR CHAMPIGNY, DOMAINE DU BOURG NEUF, 2020 ¢ 500
CHATEAU D’ARCINS 75 CL * 500
COTES DE BORDEAUX CHATEAU LAFITTE ROUGE 75 CL * 600
MARQUES DE RISCAL RESERVA 75 CL ¢ 600
CHATEAU FERRANDE GRAVE 75 CL * 600
L’HERITAGE DE CHASSE SPLEEN , HAUT MEDOC » 820
ASPIRANT DE BEYCHEVELLE 75 CL * 880

CONNETABLE DE TALBOT, SAINT JULIEN 2018 1100
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e Nos Vins Rosés Francais o
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OUR FRENCH ROSE WINES

COTES DE PROVENCE ROSE 75 CL * 350
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Nos Vins Blanc Francais
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OUR FRENCH WHITE WINES

LA VIEILLE FERME 75 CL ¢ 400
CHATEAU L’HYVERNIERE 75 CL * 480
POUILLY FUME BLANC, BERTHIER, 2021 ¢ 600
SANCERRE BLANC, BERTHIER, 2020 ¢ 600

CHABLIS BLANC 75 CL * 600




Nos Mocktails
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« &
VIRGIN MOJITO ¢ 50
Citron, Eau Gazeuse, Menthe Fraiche, Cassonade

Lemon, Sparkling Water, Fresh Mint, Brown Sugar
<> <>

VIRGIN PINACOLADA ¢ 50
Morceaux D’ananas, Lait De Coco, Purée D’ananas

Pineapple Pieces, Coconut Milk, Pineapple Puree
<> <>

DETOX ¢ 50

Morceaux D’ananas, Gingembre, Citron

Pieces Of Pineapple, Ginger, Lemon

LE VIRGIN CLUB HOUSE ¢ 55
Hibiscus, Framboise, Miel, Fraises
Hibiscus, Raspberry, Honey, Strawberries

MULTI FRUIT ¢ 50
Pamplemousse, Mangue, Banane, Datte Moelleuse
Grapefruit, Mango, Banana, Soft Date

SANGRIA HALAL - 50

Jus De Raisin, Cerises Des Bois, Morceaux
D’ananas, Orange, Pomme, Péche, Miel, Sprite

Grape Juice, Wild Cherries, Pineapple Pieces,
Orange, Apple, Peach, Honey, Sprite
<> >
ICETEA ¢ 45
Citron, Gingembre, Miel, Thé
Lemon, Ginger, Honey, Tea

GOLDEN HOUR - 55

Carottes Mixées, Morceaux D’ananas, Curcuma,
Sirop Anis, Sirop Vanille

Mixed Carrots, Pieces Of Pineapple, Turmeric,
Anise Syrup, Vanilla Syrup
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ISLA BONITA ¢ 50

Pamplemousse Mixé Ou Orange, Sirop Anis, Sirop
Vanille

Mixed Grapefruit Or Orange, Anise Syrup, Vanilla
Syrup

VIRGIN GOLF ¢ 50
Jus D’orange, Citron, Sirop de Cannelle, Muscade
Orange Juice, Lemon, Cinnamon Syrup, Nutmeg
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Nos Cocktails
VAR VA
MOJITO ROYAL ¢ 100
Rhum, Champagne, Menthe, Citron, Cassonade
<> <>
MOJITO ¢ 90
Rhum, Menthe fraiche, Citron, Cassonade

SPICY CAIPIRINA ¢ 100
Cachaca, tequila, Citron, Purée d’ananas, chili,
Cassonade

FRENCH MARTINI ¢ 90
Vodka, Jus de citron, framboise, Ananas

<>
PORN STAR ¢ 100
Vodka, Jus de citron, purée passion, vanille,
champagne
<> <>

COSMOPOLITAN - 100
Vodka, Jus de citron, jus de cranberry

PINACOLADA ¢ 100
Rhum blang, lait de coco, sucre de canne,
Ananas frais

WHISKY SOUR - 100

Whisky, jus de citron , sucre de canne, baton de
cannelle

MARGARITA ¢ 100
Tequila, Cointreau, jus de citron, sucre de canne
<>

CLASSIC MARTINI ¢ 100
Gin ou vodka

GIN FIZZ » 90
Gin, jus de citron, sucre de canne, Oulmes

LE CLUB HOUSE ¢ 95
Vodka, Purée de framboise, sirop de rose, citron,
Cranberry
<> <>
OLD FASHION WHISKY ¢ 100
Whisky, citron, fruits de la passion, Angostoura
<>

NEGRONI GIN ¢ 100
Gin, Martini rouge, Martini bitter




AMERICANO ¢ 100
Martini Fiero, Martini rouge, soda water Oulmes

IRISH COFFE ° 100

Whisky, sucre de canne , créme chantilly , café et
poudre de cacao

EXPRESSO MARTINI ¢ 100

Vodka vanille , Bailey’s , expresso illy et poudre de
Cacao

APEROL SPRIZT e 95
Aperol, Champagne, soda water Oulmes

AMARETTO SOUR * 90

Vodka, Triple sec, citron, sucre de canne

CAIPIRINHA ¢ 100
Cachaca, citron vert, sucre de canne

SANGRIA * 90

Vin rouge, Grand Marnier, Morceaux d’ananas,
pomme, cerise,

orange, citron, sucre de canne

LE TINTO ¢ 90

Vin Rosé ou Blanc, Triple sec, Morceaux d’ananas,
pomme, cerise,

orange, citron, sucre de canne, Sprite

KIR ROYAL ¢ 110
Champagne, creme de cassis de kuyper

KIR ¢ 70
Vin blanc, créme de cassis de kuyper
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Nos Shooters
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B52 ¢ 100

KAMIKAZE ¢ 100

TGV ¢ 100

MELON BALL ¢ 100
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Whisky et Bourbons
VAR Vel

CHIVAS REGAL 25 ANS 5 CL * 610

BOUTEILLE - BOTTLE ® 7500

CHIVAS REGAL 18 ANS 5 CL * 190
BOUTEILLE- BOTTLE ¢ 2300

CHIVAS REGAL12 ANS 5 CL ¢ 110
BOUTEILLE - BOTTLE ® 1600

BLUE LABEL 5 CL ¢ 605

BOUTEILLE - BOTTLE ® 7400

BLACK LABEL5 CL ¢ 110
BOUTEILLE - BOTTLE ® 1600

RED LABEL 5 CL ¢ 90
BOUTEILLE - BOTTLE ® 1400

THE FAMOUS GROUSE ,BLENDED SCOTH 5 CL * 100
BOUTEILLE - BOTTLE ® 1400




JACK DANIEL'S 5 CL ¢ 100
BOUTEILLE - BOTTLE ® 1500
JACK DANIEL'S HONEY 5 CL * 100
BOUTEILLE - BOTTLE ® 1500
BULLEIT 5 CL e 110
BOUTEILLE - BOTTLE ® 1700
GLENFIDDICH 18 ANS 5 CL * 180
BOUTEILLE - BOTTLE ® 2100
GLENFIDDICH 15 ANS 5 CL « 130
BOUTEILLE - BOTTLE 1800
GLENFIDDICH 12 ANS 5 CL * 110

BOUTEILLE - BOTTLE ¢ 1600

GLENLIVET 18 ANS 5 CL * 155
BOUTEILLE - BOTTLE ® 2100
GLENLIVET 12 ANS 5 CL * 100
BOUTEILLE - BOTTLE ® 1600
GLENMORANGIE 12 ANS 5 CL * 130
BOUTEILLE - BOTTLE ® 2400
GLENMORANGIE 10 ANS 5 CL © 120

BOUTEILLE - BOTTLE ® 1900

MACALLAN 12 ANS 5 CL * 380
BOUTEILLE - BOTTLE ® 3300
MACALLAN 15 ANS 5 CL ¢ 550

BOUTEILLE - BOTTLE ® 5500

WHISKY KAMIKI JAPON 5 CL ¢ 160

BOUTEILLE - BOTTLE ® 2900
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ABSOLUT ELYX 5 CL ¢ 110

BOUTEILLE - BOTTLE ® 1800

ABSOLUT BLUE 5 CL ¢ 85

BOUTEILLE - BOTTLE ® 1300

ABSOLUT (RASPBERRY, WATERMELON, CITRON,
MANDARINE, VANILLE) 5CL ¢ 80

BOUTEILLE - BOTTLE ® 1300

SKYY VODKA 5 CL ¢80

BOUTEILLE - BOTTLE ® 1300

BELUGABLUE 5 CL * 170

BOUTEILLE - BOTTLE « 3000

CIROC 5 CL © 105

BOUTEILLE - BOTTLE ® 1700

GREY GOOSE 5 CL ¢ 100

BOUTEILLE - BOTTLE ® 1600

BELVEDERE 5 CL * 100

BOUTEILLE - BOTTLE ® 1600

KETELONE 5 CL * 100

BOUTEILLE - BOTTLE ® 1600
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MONKEY 47 5CL ¢ 120

BOUTEILLE-BOTTLE ® 1900

MALFI ORIGINALE 5 CL *100
BOUTEILLE - BOTTLE ® 1600

MALFI ROSA5CL ¢ 100
BOUTEILLE - BOTTLE © 1600

THE BOTANIST 5 CL * 120
BOUTEILLE - BOTTLE ® 1900

GIN MARE 42,7°5 CL ¢ 110
BOUTEILLE - BOTTLE ® 1800

HENDRICK’S 5 CL ¢ 110
BOUTEILLE - BOTTLE ¢ 1800

BOMBAY BRAMBLE 5 CL = 110
BOUTEILLE - BOTTLE * 1800

BOMBAY SAPPHIRE BLUE 5 CL ¢ 110
BOUTEILLE - BOTTLE ¢ 1800

BOMBAY ORIGINAL DRY 5 CL = 100
BOUTEILLE - BOTTLE ® 1900

BULLDOG 5 CL ¢ 105
BOUTEILLE - BOTTLE ® 1700

TANQUERAY TEN 5 CL * 120
BOUTEILLE - BOTTLE © 1800

TANQUERAY 5 CL ¢ 110
BOUTEILLE - BOTTLE ® 1800

TANQUERAY SEVILLA5 CL * 85
BOUTEILLE - BOTTLE ® 1300
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Rhums
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HAVANA CLUB 7ANS 5 CL * 110

HAVANA CLUB SPECIAL SPICY 5 CL ¢ 90
HAVANA CLUB 3 ANS5CL « 80
RON ZACAPA XO 5 CL * 380
ZACAPA 23 ANS 5 CL ¢ 160
BACARDI CARTA BLANCA 5 CL ¢ 100
BACARDI CARTAORO 5 CL * 100
CAPTAIN MORGAN SPICY 5 CL * 90

CACHACA PAILLE RESERVA YPIOCA 38°5 CL * 90
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Tequila
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PATRON ANEJO 5 CL ¢ 120
BOUTEILLE - BOTTLE ® 2100
PATRON REPOSADO 5 CL ¢ 120
BOUTEILLE - BOTTLE ® 2100
PATRON SILVER 5 CL = 110
BOUTEILLE - BOTTLE ® 1700
OLMECA PLATA BLANC5 CL #100
BOUTEILLE - BOTTLE ® 1500
OLMECA REPOSADO 5 CL * 100
BOUTEILLE - BOTTLE ¢ 1500
SIERRASILVER 5CL « 80

BOUTEILLE - BOTTLE ® 1300
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Cognac
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MARTELL XO 5 CL * 300

MARTELL VSOP 5 CL ¢ 175
MARTELLVS 5 CL ¢ 95
HENNESSY XO 5 CL * 420
HENNESSY VSOP 5 CL * 175

HENNESSY VS 5 CL * 95
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Digestifs
ARV VI

EAU DE VIE DE POIRE WILLIAMS 42°5 CL * 80

JAGERMEISTER 35°5 CL * 100
BOUTEILLE - BOTTLE © 1600
GET 275 CL ¢ 100
FERNET BRANCA 5 CL ¢ 100
BAILLEY ‘S5 CL * 100
KALHUA 5 CL ¢ 100

COINTREAU 5 CL * 100

GRAND MARNIER 5 CL ¢100

LIMONCELLO LUXARDO 27°5 CL ¢ 100
SAMBUCA DEI CESARI LUXARDO 38°5 CL * 100
BOUTEILLE - BOTTLE ® 1600
GRAPPA EUGANEA LUXARDO 40°5 CL * 90

AMARETO. DISARONO 5 CL * 90
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Apéritifs
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MARTINI ROUGE 5 CL « 80

MARTINI BLANC 5 CL * 80
MARTINI ROSE 5 CL * 80
MARTINI DRY 5 CL * 80
CAMPARI 5 CL * 80
APEROL 5 CL * 80
RICARD 5 CL * 80

PASTIS5CL ¢ 70
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Nos Champagnes
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OUR CHAMPAGNES

VRANKEN GRANDE RESERVE 75 CL *1100
POMMERY BRUT ROYAL 75 CL *1500
MOET & CHANDON BRUT 75 CL #1600
MOET & CHANDON ROSE 75 CL ¢ 2100
G.H.MUMM CORDON ROUGE 75 CL * 1600
G.H.MUMM GRAND CORDON ROSE 75 CL ¢ 2100
LAURENT PERRIER BRUT 75 CL * 1600
LAURENT PERRIER ROSE 75 CL * 2300
RUINART BRUT 75 CL ¢ 2600
RUINART ROSE 75 CL * 3400

DON PERIGNON BRUT 75 CL ¢ 6500




o N/

s Nos Bieres o
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OUR BEERS

BUDWEISER SANS ALCOOL 33 CL * 60
SAN MIGUEL SANS ALCOOL 25 CL 40
HEINEKEN 25 CLe¢ 50
SAN MIGUEL 25 CL* 50
SAN MIGUEL FRESCA 33 CLe 65
CASABLANCA 25 CL* 50
CASABLANCA CITRON 25 CL * 50
BUDWEISER 20.7 CL * 60
SMIRNOFF ICE 275 CL * 65
CORONA33CL * 65
DESPERADOS 33 CL ¢ 65
LEFFE BLONDE 33 CL * 80

LEFFE BRUNE 33 CL ¢ 80
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Nos Bieres pressions
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EN TERRASSE

CASABLANCA 25 CL * 45

N\&/
Girafe a biere
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EN TERRASSE

SPECIAL 3L e 400

CASABLANCA 3L ° 520
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en Nos Eaux
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SIDIALI 50 CL » 25

eeO
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SIDIALI 75 CL * 40
OULMES 33CL * 30
OULMES 75 CL ¢ 45
EVIAN33CL * 30
EVIAN 75 CL * 50
SAN PELLEGRINO 75 CL ¢ 50
SAN PELLEGRINO 50 CL * 35
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No Sodas
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RED BULL ENERGY DRINK 25 CL ¢ 70
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COCA-COLA » 25
COCA-COLA ZERO * 25
TONIC * 25
CITRON » 25

o N/

Nos Boissons chaudes et Thés
CCO 09
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CAFE NESPRESSO e 25

CAFE AU LAIT * 30

HALPE BLACK THE ORGANIC EARL GREY e 35
YOGA TEA MATCHA LEMON ¢ 35
HALPE BLACK THE ORGANIC CINNAMON * 35
YOGI GREEN TEA HARMONY BALANCE * 35
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Entrées
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Burrata, jus d'herbes, méli-mélo de tomates crues et confites,

jeunes pousses, vinaigrette a la grenade ¢ 125

Salade de boeuf thai ¢ 130

Carpaccio de beeuf du Golf au Spéculoos ¢ 150

Carpaccio de saumon, agrumes, aneth et baies roses ¢ 150

<

Ceviche de noix de saint jacques ¢ 180

Tartate de thon rouge frais aux saveurs asiatiques,

roquette,citron vert et huile d’argan « 190
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Plats principaux

Ballotine de volaille farcie aux bacon, emmental cuit
a basse température, mousseline de pommes de terre

a la truffe, sauce champignons ¢ 170

Saumon grillé, sauce du chef, pomme de terre

nouvelle, endive braisée ¢ 190

<> <>

Filet de St Pierre cuit a I’'unilatérale, champigons de paris sauté,

mousseline de navet et poires ¢ 190

< <>

Filets de sole, sauce crémeuse a I'échalote, estragon,
huile d’argane et safran de cheveu, [égumes de saison cuits

au bouillon de [égumes ¢ 190

Les cotes premieres d’agneau, jus réduit au romarin,

légumes verts au beurre ¢ 190




EntrecOte, sauce au poivre, frites maison,

mesclun de salade ¢ 240

<

Filet Mignon, sauce champignons en persillade,

Brocoli au beurre, gratin de pomme de terre a la truffe ¢ 290

Magret de canard au miel et orange, mousseline

de pommes de terre a la truffe ¢ 260

Filet de boeuf Rossini fricassée de champignons mousseline

de pommes de terre a la truffe, sauce poivre vert ¢ 300

Garniture en supplément :

*Meli-melo de Iégumes e 35
*Frites maison ¢ 30

*Tous nos fonds & sauces sont faits maisons

o NS

Pates
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Penne club house, a la tomate et basilic, ail,
piment vert et menthe ¢ 120

linguine a la bolognaise maison,
basilic frais et parmesan ¢ 140
<> <>

Rigatoni sauce crémeuse bacon hallal, brocoli,
champignons frais, parmesan e 150

Spaghetti fruits de mer ail & citron,
sauce crémeuse © 160

Ravioles de saumon et
gambas coulis de roquefort ¢ 170

*Notre charcuterie est HALLAL

*Tous nos fonds & sauces sont faits maisons




Desserts
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Tartelette au Speculoos fromage blanc & framboise ¢ 65

Pain perdu maison, vanille & caramel beurre salée 65

Le gateau XL citron meringue italienne ¢ 75

<>
L’inoubliable chocolat ¢ 85
Mille-feuille cigare facon de chef ¢ 85

Pause gourmande

Café Nespresso avec ses mini douceurs :
Financier aux amandes ,spécial brownie

sablé diamant pur beurre ,cookie chocolat et noixe 65

Le gateau citron meringue

Thé raffiné ou café Nespresso ¢ 65

L’inoubliable chocolat

Thé raffiné ou café Nespresso ¢ 65

Mille-feuille cigare facon de chef

Thé raffiné ou café Nespresso ¢ 65

Nos thés:
Halpé black thé organic Earl grey
Yoga tea Matcha Lemon
Halpé black thé organic Cinnamon

Yogi Green Tea Harmony Balance
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Sur le pouce
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De 16 ha20h

Panini Poulet grillé, bacon hallal, laitue,

tomate et aioli, frites maison ¢ 95

Salade de Iégumes grillés a I'italienne, burrata,

Pesto au basilic du golf ¢ 95

<>
Steak Sandwich, cheddar, roquette,
tomate séchée, sauce du chef,
salade de mesclun, frites maison ¢ 120
<>

Le Smash burger gruyere, bacon, tomate,

concombre en pickle, frites maison ¢ 120

Salade de beeuf thai ¢ 130

<>
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Pizza
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De 16 ha20h

PIZZA MARGARITA
Sauce tomate, mozzarella, basilic ¢ 100

PIZZA ORTOLANA
Sauce tomate, mozzarella, tomates cerise,
l[égumes grillés, basilic,
olives noires, parmesan ¢ 120

PIZZA TUNAR
Sauce tomate, mozzarella, basilic,
thon, capres, olives noires ¢ 130

PIZZA POLO
Sauce tomate, mozzarella, poulet,
parmesan, champignons, basilic ¢ 130

PIZZA FUNGHI
créme parmesan, mozzarella, champignons,
coupon de parmesan,
bacon de beeuf, olives noires ¢ 160

PIZZA BURRATA
Sauce tomate, tomate cerise, basilic,
burrata, parmesan, roquette ¢ 160

PIZZA FRUIT DE MER
Sauce tomate, mozzarella, crevette,
calamar, moules, basilic ¢ 170




Tapas

De 17haoth

Carpaccio de lotte, agrume,
piment d’Espelette 115

Trio de pinchos ¢ 90
artichauts marinés, parmesan, tomates séchées,
moules en persillade, manchego & bresaola

Arancini mozzarella, pistache, safran,
zeste de citron ¢ 90

Assiette de fromage accompagnée
de pan con tomate ¢ 100

Calamars a la provencale et poivrade e 115

Pulpo a la gallega ¢ 115

Crevette pilpil facon du chef 115

Mini slides solomillo, queso negro ¢ 80




