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RESTAURANT - LOUNGE -LIVE SHOW



DINER SPECTACLE
( ENTREE + PLAT + DESSERT )



ENTREES

« SALADE CHINOISE AU POULET
POULET GRILLE AUX CINQ EPICES, CHOU CHINOQIS, FEUILLES DE CORIANDRE,
VINAIGRETTE AU SESAME.

CHINESE CHICKEN SALAD
GRILLED CHICKEN WITH FIVE SPICES, CHINESE CABBAGE, CORIANDER LEAVES,
SESAME VINAIGRETTE.

« SALADE DE CANARD FUME
VINAIGRETTE HOISIN A LA GRENADE

SMOKED DUCK SALAD
WITH HOISIN POMEGRANATE DRESSING

« TACOS DE CRABE
CHAIR DE CRABE, GUACAMOLE, SALSA DE MANGUE, TOBIKO

CRAB TACOS
CRAB MEAT, GUACAMOLE, MANGO SALSA, TOBIKO

. TATAKI DE THON ,
THON POELE AU CHALUMEAU FINEMENT TRANCHE AVEC TOSAZU,
CIBOULETTE ET CHIPS D'AIL

TUNA TATAKI
FINELY SLICED TORCH-FRIED TUNA WITH TOSAZU,
CHIVES AND GARLIC CHIPS

« TIRADITO DE SAUMON

TRANCHES DE SAUMON, AJl AMARILLO LECHE DETIGE, FRUITS

DE LA PASSION ET GINGEMBRE, CROUSTILLANT DE TAPIOCA A L'ENCRE
DE SEICHE, PATATE DOUCE

SALMON TIRADITO
SLICES OF SALMON, A]I AMARILLO LECHE DETIGE, PASSION FRUIT AND GINGER,
CRISPY TAPIOCA WITH SQUID INK, SWEET POTATO

TO SHARE

o ED/\MAME ( SPICY OR NOT ) .
JEUNES FEVES DE SOJA VERT CUITS A LA VAPEUR

EDAMAME
STEAMED YOUNG GREEN SOYBEANS

«KFC (POULET FRIT COREEN) ]
PETITS MORCEAUX DE POULET CROUSTILLANTS NAPPES D'UNE SAUCE
SUCREE ET EPICEE

KFC (KOREAN FRIED CHICKEN)

SMALL PIECES OF CRISPY CHICKEN TOPPED WITH A SWEET AND SPICY SAUCE
« CALAMARS CROUSTILLANTS )
CALAMAR, TOGARASHI + 05 EPICES, FARINE ASSAISONNEE
CRISPY CALAMARI

CALAMARI, TOGARASHI + o5 SPICES, SEASONED FLOUR

«GYOZA AU POULET ET CHAMPIGNONS
CHICKEN AND MUSHROOMS GYOZA

« ROULEAU DE PRINTEMPS AU CANARD
DUCK SPRING ROLL



)

SUSHI

« CALIFORNIA

CRABE MELANGE, AVOCAT, CONCOMBRE, TOBIKO, GRAINES DE SESAME,
SAUMON, CREVETTE

MIXED CRAB, AVOCADO, CUCUMBER, TOBIKO, SESAME SEEDS, SALMON, EBI
« PHILADELPHIA RASPBERRY

SAUMON FUME, CONCOMBRE, FROMAGE A LA CREME
MIXED CRAB, AVOCADO, CUCUMBER, TOBIKO, SESAME SEEDS, SALMON, EBI

« SAUMON EBI

TEMPURA DE CREVETTES, ASPERGES, MAYO EPICEE, SAUMON, OIGNON,
WASABI AU MIEL DE TRUFFE

SHRIMP TEMPURA, ASPARAGUS, SPICY MAYO, SALMON, ONION, WASABI WITH TRUFFLE HONEY
« TIGER ROLL

EBl CONCOMBRE AVOCAT CORIANDRE BAR JALAPENQO SACHA
MELANGE DE CRABE ET D'AVOCAT TEMPURA EBI UNAGI

« VOLCANO

GAMBAS, MEL}ANC}E DE CRABE, AVOCAT, CONCOMBRE, MASAGO, TOBIKO,
MAYONNAISE EPICEE, SAUCE HABANERO

PRAWNS, MIXED CRAB, AVOCADO, CUCUMBER, MASAGO, TOBIKO, SPICY MAYO, HABANERO SAUCE

« CATERPILLAR

MELANGE DE CRABE, UNAGI, CONCOMBRE, AVOCAT. SAUCE KABAYAKI
MIX OF CRAB, UNAGI, CUCUMBER, AVOCADO. KABAYAKI SAUCE

CURRY ET WOK

« CURRY VERT AU POULET
GREEN CURRY WITH CHICKEN

« CURRY ROUGE AUX GAMBAS
RED CURRY WITH PRAWNS

« WOK DE POULET AUX CAJOU
CASHEWNUT CHICKEN WOK

« WOK SAUMON GOCHUJIANG MISO
WOK SALMON SPICY GOCHUJANG MISO

« BIRYANI DE POULET
CHICKEN BIRYANI



PLATS

. POULET EN COLERE ) )
POULET GRILLE MARINE EPICE, POMMES DE TERRE SAUTEES, PIMENT GRILLE,
SAUCE COLERE

ANGRY CHICKEN
SPICY MARINATED GRILLED CHICKEN, FRIED POTATOES, GRILLED PEPPER, ANGRY SAUCE

« MAGRET DE CANARD
CHAR SIU AVEC PUREE DE PATATE DOUCE AU GOCHUJANG,
COMPOTE DE POMME-POIRE ET SAUCE A L'ORANGE

CHAR SIU DUCK
BREAST WITH GOCHUJANG SWEET POTATO PUREE, APPLE-PEAR COMPOTE AND ORANGE SAUCE

.LOUP BAR VAPEUR SAUCE HARICOTS NOIRS
STEAMED SEA BASS WITH BLACK BEAN SAUCE

« SAUMON MISO
MISO SALMON

ACCOMPAGNEMENTS

«RIZ SAUTE
FRIED RICE

« ASPERGES GRILLEES
GRILLED ASPARAGUS

. CHAMPIGNONS A L'AlL
MUSHROOMS WITH GARLIC

.LEGUMES SAUTES
SAUTEED VEGETABLES

DESSERTS

« PALOVA AUX FRUITS ROUGES
RED FRUIT PAVLOVA

< JIVARA FACON SNICKERS, GLACE CACAHUETE CARAMEL
SNICKERS STYLE JIVARA, CARAMEL PEANUT ICE CREAM

« SABLE BRETON DE COCO, CARAMEL, MANGUE, NOIX ET CHOCOLAT
COCONUT SABLE BRETON, MANGO CARAMEL, AND CHOCOLATE NAMELAKA

« BANANA CHEESECAKE, GLACE DATTES
BANANA CHEESECAKE, DATE ICE CREAM



MENU MAROCAIN

ENTREE

o ASSORTIMENTS DE BRIOUATES
ASSORTMENTS OF BRIOUATES

o PASTILLA AU POULET
CHICKEN PASTILLA

« PASTILLA AUX FRUITS DE MER
SEAFOOD PASTILLA

PLAT

o COUSCOUS POULET
COUSCOUS CHICKEN

o TANJIA MARRAKCHIA
TANJIA MARRAKCHIA

« TAJINE POULET AU CITRON ET OLIVES
CHICKEN TAGINE WITH LEMON AND OLIVES

o TAJINE POISSONS BLANC AVEC CHERMOULA
WHITE FISH TAGINE WITH CHERMOULA
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