


RESTAURANT . CAFE . TERRASSE

OMAZONIA bouscule les codes et vous invite & des découvertes gourmandes
avec des plats a partager fusionnant avec lesprit de [Amazonie.

Des recettes qui cultivent un style japonais et qui cohabitent avec des spécialites
coréennes, des fines bouches aux influences péruviennes et les incontournables
Smashed Burgers signature américaine pour réjouir les épicuriens.

Une cuisine ouverte pour partager une mise en scéne spectaculaire sur Robata, le
fameux barbecue joponais, ou chague flamme sembrase aux rythmes des commandes.

Lheure est & la création, au mélange dinfluence culinaire riche en saveurs, des
palettes aromatiques intenses et des sauces authentiques qui donnent la touche de
distinction.

Cest ainsi gu’ OXMAZONIA est née a Marrakech, une table décontractée et
délicieuse qui fait voyager dans [assiette.

OMAZONIA, ANEW JOURNEY OF CULINARY DELICHTS

True culinary immersion awaits at ONXIAZONIA Restauront, where guests are invited
to a contemporary journey brimming with exotic flavors in chic and informal setting, an
elegant dining area open into a lavish terrace.

Open from breakfast to dinner, Omazonia welcomes you at any time to enjoy a full A
la carte menu whilst sipping on specialist mocktails crafted by our baristas.
ONAZONIA, is the new spot to connect with people, cultures, free style cuisine.

Combining a blend of fropical and Japanese cuisines, from Peruvian specidlities,
Japanese Robata, and the freshest raw seafood, to carefully sourced grilled meats
and fish; our chef use both traditional and cutting-edge techniques along with
seasonal and vibrant ingredients.



A DPARTAGER

Préparés avec du riz Koshihikari
Prepared with Koshihikari rice

Tacos de crevettes et guacamole 170 Poulet frit & la Coréenne

Shrimp tacos and guacamole Korean fried chicken

Gyoza aux crevettes 150 Ravioli vapeur a la crevette

Gyoza with shrimps Steamed Shrimp Ravioli

Tartare de thon épicé, chips de miso 130 Ravioli vapeur au poulet, cébettes, sauce soja
au sésame Steamed chicken Ravioli

Spicy tuna tartar, miso sesame chips

Tartare de saumon guacamole, 170
Sauce sriracha
Salmon tartar with guacamole and sriracha sauce

SALADES & SOUPES

Salade Omazonia
Crevettes, avocat, tomates, mangue, sauce ponzu yuzu
Prawns, avocado, tomatoes, mango, ponzu yuzu dressing

Salade du chef
Mesclun de salade, haricot vert, tomate cerise, oeuf thon, crevette.
Mixed salad, green bean, chery tomato, egg, tuna, prawns.

Soupe asiatique Omazonia
Soupe asiatique aux crevettes, champignons noirs et nouilles.
Asian soup with shrimps, black mushrooms and noodles.

160

150

130

160

160

120



ROLLS | 8 PC

Acevichado

Tempura de crevettes, thon rouge, avocat,

sauce ceviche
Shrimp tempura, red tuno, avocado,
ceviche sauce

Omazonia Rolls
Saumon, mangue, crevette, lkura
Salmon, mango, shrimp, lkura

Mako
Hosomaki frit, tartare de saumon
Fried hosomaki, salmon tartar

Kimchi
Avocat, kimehi, thon
Avocado, kimehi, tuna

Spicy Tuna
Avocat, tartare de thon
Avocado, tuna tartar

SUSHI & MAKI

Préparés avec du riz Koshihikari
Prepared with Koshihikari rice

170

180

170

170

160

Hosomaki | 6 PC

Tekka maki au thon | Tekka maki with tuna
Sake maki au saumon | Salmon Sake Maki
Kappa maki au concombre | Kappa maki
with cucumber

Maki avocat-Kimehi | Maoki avocado-kimehi

Nigiri | 4 PC

Saumon | Salmon
Thon rouge | Red tuna
GCambas | Prawns

Sashimi & Tiradito

Saumon | Salmon | 4 pc

Thon | Tuna | 4pc

Saumon Tirradito | Tiradito Salmon
Tiradito Mixte | Tiradito Mixed

Plateaux
Sélection du chef
16, 24, 48 pieces chef selection

120
130
90

90

130
120
150

170
160
160
180

12 P&1:280
16 PC1320
24 PC| 440
48 PC 1720

Nous vous informons que notre carte sushi est disponible & emporter de 12h00 & 23h00 vous pouvez passer
votre commande en personne ou par téléphone en appelant OMAZONIA téléphone : +212 (0) 661 80 60 69



BOLS

Préparés sur une base de riz Koshihikari
Prepared on a base of Koshihikari rice

BOLS FROIDS WOKS
Chirashi Au Saumon 150 Wok De Poulet
Chirashi au saumon Poulet croustillant noix de cajou, poivrons
Chirashi with saimon douyx, sauce kochijan
Crispy chicken stir fied, cashew nuts, sweet
Shake Saumon 190 peppers, kochiian sauce
Saumon, avocat mangue, goma wakame
et vinaigrette au yuzu Wok De Gambas
Salmon, avocado, mango, goma wakame Gambas « BLACK TICER », Brocol;
and yuzu vinaigrette asperges, poivrons, ail, sauce sichuan
«BLACK TIGERy shrimos srir fried with
Spicy Tuna 170 broccoli? asparagus? Sweet peppers
Thon rouge, masago, oignon dous, garlic, Sichuan sauce
sesame, aioli sriracha
Red tuna, masago, sweet onion, sesame, Yakisoba
aioli sriracha Wok de novuilles sautées au bceuf

Wok of beef noodles

180

220

170



RODATA

Meéthode de cuisson fraditionnelle japonaise au barbecue
Traditional Japanese barbecue cooking method

Entrecote de beeuf
Ribeye

Filet de bceuf, sauce poivre
beef filet pepper sauce

Cotelettes d'agneau
Lamb chops

Kefta & la robata, onions et tomates grillées
Robata grilled kefta, onions and tomatoes

Filet de Saint-Pierre
John dory

Pavé de saumon laqué & la sauce teriyaki
Teriyaki glazed salmon steak

Loup bar grillé
Crilled seabass fillet

Accompagnement au choix :
Frites maison, légumes grillés facon Robata ou riz parfumé
Side upon your choice:
Homemade French fries, Robata grilled vegetables or perfumed rice

SIDES

Accompagnements

Les Accompagnements (en supplément) | The Accompaniments (in addition)
Légumes de saison & la robata | Seasonal vegetables a la robata

Aubergines grillées a la robata, miso blanc | Crilled egoplant with robata and white miso
Champignons sautés | Sauteed mushrooms

Frites maison | Home fries

Riz basmati parfumé a la coriandre | Coriander scented basmati rice

260

290

210

180

270

240

230

90
90
60
70
70



DPURGERS SIGNATURES

LA. Smashed
Double cheese burge; oignons grillés, pickle, aioli & la moutarde.
Double cheese burgey; grilled onions, pickle, mustard aioli

Poulet Frit Coréenne
Poulet fiit Coréenne, pickle, iceberg, sauce Coréenne gochujang.
Korean style fried chicken, pickle, iceberg, Korean gochujong sauce

Mexican Robata
Premium boeuf grillé a la robata, guacamole, cheddar, pico de gallo, sauce matcha épicée
Beef Premuim with robata, guacamole, cheddar, pico de gallo, spicy matcha sauce.

Omazonia
Premium boeuf grillé & la robata, piment de piquillo confit cheddar, iceberg, oignon rouge, sauce Omazonia.
Beef Premuim with robata, candied piquillo pepper, cheddar, iceberg, red onion, Omazonia sauce.

Emmy Style
Beeuf grille a la robata, oignons caramélisés, cheddar, sauce Emmy du Chef
Crilled beef with robata, caramelized onions, cheddar, Emmy du Chef sauce.

1850

170

210

220

180



Cheesecake aux fruits rouges
Cheesecake with red berries

Tarte au citron meringuée
Lemon meringue tart

DESSERTS

Fondant au chocolat Valrhona parfumé au matcha, créme glacée & la vanille
Matcha flavored Valthona chocolate fondant vanilla ice cream

Millefeville & la vanille de madagascar
Vanilla millefeuille

Dome au chocolat croustillant praliné
Praline crispy chocolat dome

Carpaccio d'ananas et sorbet coco
Pinecpple camaccio and coconut sorbet

Clace et sorbets
lce cream and sorbets

SUSHI ENFANT

KIDS

California sushi - Saumon cheese 90
California sushi - Saumon cheese

Croustillant crevette grise, [égumes sautée 90
Crispy grey shrimp, sauted vegetables

Nuggets de poulet - accompagnée de frites maison 90
Chicken nuggets - with home fries

Emmy style burger 95
Burger style Emmy

Spaghetti bolognaises 95

Spaghetti bolognese

DESSERTS

Crépe au chocolat
Chocolate pancake

GClace et sorbets
lce cream and sorbet

Minestrone de fruits frais
Fresh fruit minestrone

90

90

90

90

80

90

60

50

60

55






